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Menuplan vom 16.02. — 22.02.2026 (KW 08)

Wochenhit:

Pilzschnitte mit feinem Ruchbrot

Mittagsmenu

Gemiisesuppe
Randen-Apfelsalat

Spaghetti Bolognese
Reibkase

Blechkuchen

Gelberbsensuppe
Blattsalat mit Frenchdressing

Schweinsschnitzel**
Rahmsauce
Risotto und buntes Gemiise

Ananassalat

Broccolisuppe
Roter Linsensalat

Bebbi Klopfer *
Kartoffelecken
Krauterkohlrabi

Griechisches Joghurt

Zucchettisuppe
Gurkensalat

Penne al Tonno
Zwetschgen-Kompott
Weisskrautsalat

Reispfanne mit Gemise und
mariniertem Poulet

Hausgemachter Cake

Bouillon mit Ei /
Nusslisalat mit Croutons

Saftiges Siedfleisch an
Meerrettichsauce
Salzkartoffeln und Doérrbohnen

Schwarzwalder-Schnitte

Vegi-Menu
Gemiisesuppe
Randen-Apfelsalat

Spaghetti Sojabolognese
Reibkase
Blechkuchen
Gelberbsensuppe
Blattsalat mit Frenchdressing

Gebratene Zucchetti
Rahmsauce
Risotto und buntes Gemlise

Ananassalat
Broccolisuppe
Roter Linsensalat

Vegetarische Volkswurst
Kartoffelecken
Kauterkohlrabi

Griechisches Joghurt

Griesssuppe
Blattsalat mit Italiandressing

Peperoni gefillt mit Gemise und

Feta
Krauterreis

Crema Catalana

Zucchettisuppe
Gurkensalat

Penne Napoli
Zwetschgen-Kompott
Weisskrautsalat

Reispfanne mit Gemiise und
Krauter

Hausgemachter Cake

Bouillon mit Ei /
Nusslisalat mit Croutons

Bio-Sojaschnitzel an
Meerrettichsauce
Salzkartoffeln und

Dorrbohnen

Schwarzwalder-Schnitte

Abendessen salzig

Schinkensalat**

Kase-Spatzli

Russicher-Salat mit
Eier

Gschwellti
mit Raclettekase
Uberbacken

Gulaschsuppe

Wienerli** mit Brot und
Senf

Wurstwegge™**

Wir verwenden ausschliesslich Fleisch aus Schweizer Produktion,

wenn nichts anderes deklariert ist.

Abendessen siiss

Maisgriessauflauf
mit Frichten

Apfelmus

Gemischtes
Gebéck

Heidelbeerwahe

Gugelhopf
Butter und Konfi

Birchermiesli

Birnen-Kompott

Unsere Brote und Backwaren werden grundsatzlich in der Schweiz hergestellt. Ausnahmen werden entsprechend deklariert.
* Fisch, Aquakultur ** Enthalt Schweinefleisch



